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NOVE RAZVOJNE SMERNICE IN CILJIV VREDNOTENJU KAKOVOSTI MESA -
PRIMER AVTOHTONIH PASEM PRASICEV

DEVELOPMENTS AND GOALS IN PORK QUALITY EVALUATION -

FOCUS ON NATIVE PIG BREEDS

Marjeta CANDEK POTOKAR!, Benedicte LEBRET?>

IZVLECEK

Ta predstavitev analizira kakovost mesa prasic¢ev z ve¢dimenzio-
nalnega vidika ter poudarja vse vedji vpliv druzbene sprejemlji-
vosti na percepcijo kakovosti mesa (in proizvodov) pragicev. V
kontekstu trajnostnega prehranskega sistema poskusa umestiti
lokalne pasme prasicev glede na njihove atribute (intrinzi¢na in
ekstrinzi¢na kakovost), in osvetliti pri¢akovanja druzbe glede
kakovosti produktov in trajnostne prireje mesa prasicev.

Kljuéne besede: kakovost mesa, trajnost, lokalna pasma, prasic

ABSTRACT

This presentation analyzes the quality of pig meat as a multidimen-
sional attribute and highlights the increasing impact of social ac-
ceptability on the perception of meat quality (and products) from
pigs. In the context of a sustainable food system, it attempts to
position local pig breeds based on their attributes of intrinsic and
extrinsic quality and highlights the societal expectations regarding
the quality of products and the sustainable production of pork.
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1 UVOD

Zivalski proizvodi, v tem primeru meso pragicev, zagotavljajo
ljudem pomemben vir visokokakovostnih in lahko prebavljivih
beljakovin, mineralovin vitaminov ter so del zdrave in uravnoteze-
ne prehrane. Prasicerejski sektor ima v sektorju proizvodnje mesa
pomemben delez; v svetovnem merilu dobro tretjino, v Evropi
pa skoraj polovico porabe mesa. Zaradi globalnega povecevanja
prebivalstva predstavljata razpolozljivost in raba zemlje' (Godfray
s sod., 2010) limitirajo¢ dejavnik za kmetijsko proizvodnjo. Glo-
balno lahko pri¢akujemo povecevanje pritiska na rabo zemlji§¢ in
konkurence med krmo in hrano tekmo (angl. »feed-food competiti-
on«), kar dolgoro¢no vodi k vse ve¢jemu pritisku na upravi¢enost
rabe kmetijske zemlje za zivinorejo (AgriResearch, 2019) in s tem
tudi ali Se posebej za prasicerejo. Strategija Zelenega dogovora
(EC, 2019)* Evropske komisije predvideva prehod na agroeko-
logke prehranske sisteme, ki morajo biti zasnovani bolj holisti¢éno
tako, da bodo zdaj in v prihodnosti najbolje uravnotezili zahteve
po produktivnosti, trajnosti, kakovosti in drugih druzbenih vre-
dnotah (ekosistemske storitve). Meso prasi¢ev je pomemben vir
dragocenih hranil v prehrani ljudi; ker pa so prasic¢i neposredni
konkurenti ljudem za 7ita in rastlinske beljakovine, je ta sektor bolj
ranljiv in $e bolj podvrzen druzbenim pritiskom. Kar je za sektor
klju¢no je pomen mesa praicev za potro$nika, kjer je pomembna
tradicija uZivanja in predelave tega mesa v produkte, ki so posebej
cenjeni pri potro$nikih (npr. priut).
V iskanju trajnostnih prehranskih
sistemov nekatere $tudije (R66s s
sod., 2016; van Zanten s sod., 2018)
predlagajo omejitev Zivinoreje na
vrste, ki lahko izkori$¢ajo travinje
ali uporabljajo stranske proizvode
zivilske industrije, in ravno upora-
ba stranskih proizvodov je za rejo
prasi¢ev pomemben in premalo MESA
izkori$¢an krmni vir. Za soocanje s i
tem izzivom bo moral prasicerejski
sektor odgovoriti na druzbene izzive
za prihodnost in povezati razli¢ne
funkcije sistema, pri ¢emer bo imela
kakovost produktov, v svojem najsir-
$em pomenu, klju¢no vlogo.

V tem kontekstu je eden od po-
membnih atributov za trajnostni razvoj oskrbnih verig s produkti
iz mesa prasicev v tradiciji uZivanja tega mesa, na ¢emer lahko
pridelava mesa prasicev zgradi svoj raison d¢tre (smisel obstoja);
gre za razvoj proizvodov, ki izpolnjujejo visoka pri¢akovanja
potro$nikov. V tem smislu lahko prasicerejci in z njimi povezana
industrija mesa izkoristijo trend potro$nikov, ki i§¢ejo kakovost
in ne koli¢ino. Uzivanje mesa v smislu ,manj, a bolje* omogoca
rejcem, da povecajo ceno svojih proizvodov in s tem dohodkov,
hkrati obsega proizvodnje ne vecajo in s tem prispevajo tudi k

1 “Buy land, they're not making it anymore.” (Mark Twain)
2 https://food.ec.europa.eu/horizontal-topics/farm-fork-strategy _en

KAKOVOST .

blazitvi vplivov na okolje.

intenzivnih proizvodnih sistemov, ki so se razvijali z namenom
izbolj$anja u¢inkovitosti in povecevanja mesnatosti zivali®. Osre-
dotocanje reje pragicev na selekcijo (genetsko izbolj$anje) in u¢in-
kovitost je privedlo do nekaterih negativnih vplivov na kakovost
mesa (tehnologke in senzori¢ne lastnosti) ter tudi na hranilne
lastnosti svinjine, sveze in predelane (Font i Furnols in Guerrero,
2014). Sektor pa se vse bolj soo¢a z druzbenimi zahtevami po
visoko hranljivih in bolj zdravih proizvodih ter bolj trajnostni
prireji (npr. izbolj$ana dobrobit zivali, manjsi vplivi na okolje)
ter krepitev kroznega in lokalnega gospodarstva (npr. uporaba in
valorizacija stranskih proizvodov in alternativnih beljakovinskih
virov kot zivalske krme) (Bilatto s sod., 2024).

2 KAKOVOST MESA - VECDIMENZIONALNA
PERCEPCIJA

Percepcija oziroma razumevanje kakovosti mesa prasic¢ev
lahko opi$emo kot kompleksno, ve¢dimenzionalno oziroma
velplastno zaznavo. Zajema vrsto lastnosti, ki so povezane z
znadilnostmi samega proizvoda in pogoji, pod katerimi so prasici
oziroma njihovo meso pridelani (Slika 1).
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Slika 1. Kakovost mesa je ve¢dimenzionalna in kompleksna
lastnost

Figure 1. Meat quality is multidimensional and complex attribute

Pojem kakovosti mesa tako zajema intrinzi¢ne lastnosti, to so
lastnosti ki izhajajo iz produkta samega, ki so lastne produktu in
v ta sklop lahko $tejemo varnost Zivila, senzori¢ne, tehnoloske in

3 http://www.euroconsulting.be/wp-content/uploads/2015/11/pi-
gmeat-dashboard_en.pdf; https://agridata.ec.europa.eu/Reports/
Pigmeat_Dashboard.pdf and Sosnicki AA et al. 2003. Proceedings
of Manitoba pork seminar, 29-31 Jan.
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prehranske lastnosti, ter ekstrinzi¢ne lastnosti, ki jih pripisujemo
proizvodu in predstavljajo ugled, verodostojnost oziroma druzbeno
sprejemljivost. Slednja se nanaga na kulturne, eti¢ne (vklju¢no z
dobrobitjo zivali) in okoljske vidike prasicereje, vklju¢no s pore-
klom. Kakovost mesa v njenem nasir$em pomenu se oblikuje skozi
celotno prehransko verigo, pri ¢emer se med lastnostmi kakovosti
pojavljajo sinergije in nasprotja. Dobavna veriga prasi¢jega mesa se
za¢ne na kmetiji, preden meso doseze potrosnika, pa gre njegova
pot skozi sektor predelave in maloprodajo. Vsak deleznik v dobavni
verigi ima svoje videnje, ekonomske interese in cilje ter razli¢no
razumevanje kakovosti mesa prasi¢ev. Medtem ko je za rejca percep-
cija kakovosti odvisna od zdravja zivali in osnove za placilo - torej
najpogosteje kakovosti trupa (npr. teza trupa in mesnatost oziroma
odstotek mesa v trupu), je za predelovalce in predvsem potrosnike
kakovost mesa bolj kompleksna (Prache s sod., 2022). Povpraseva-
nje potro$nikov po zdravi hrani dobre kakovosti nenehno narasca
(Font-i-Furnols in Guerrero, 2022), zahteve po kakovosti s strani
mesne industrije in potro$nikov pa postajajo vse bolj raznolike
(Lebret in Candek-Potokar, 2022). Pomen in prioriteta je odvisna
od deleznika v verigi, od kmeta do potro$nika.

Na kakovost mesa prasi¢ev vplivajo $tevilni dejavniki vzdolz
celotne proizvodne verige (podroben pregled literature podajata
Lebret in Candek-Potokar, 2022) pri ¢emer ekstrinzi¢ni vidiki,
kot so poreklo, na¢in reje prasicev, zlasti v lu¢i dobrobiti Zivali
in okoljskih vplivov postajajo vse pomembnejsi. Intrinzi¢ne
lastnosti prasi¢jega mesa, zlasti senzori¢ne kot so okus, so¢nost,
mehkoba, ostajajo klju¢ni dejavnik celovitega zadovoljstva in s
tem odlo¢anja o (ponovnem) nakupu. (Grunert s sod., 2004;
Lin-Schilstra s sod., 2022).

3 POMEN EKSTRINZICNE KAKOVOSTI
PRASICJEGA MESA

Trajnostni prehranski sistem mora zadostiti trem vidikom:
i) ekonomski trajnosti - da je skozi celotno verigo proces stro-
$kovno vzdrzen, ii) druzbeni trajnosti - da prinaga siroke koristi
za druzbo, iniii) okoljski trajnosti - da ima pozitiven ali nevtralen
vpliv na naravno okolje (Slika 2).

Sistem placevanja bi tako idealno moral poleg vsebnosti
mesa v trupu, ki je trenutno v vecini primerov edina osnova za
placevanje prasicev, upostevati tudi ostale aspekte kakovosti,
torej tudi intrinzi¢ne (izdelku lastne) lastnosti kakovosti svinjine
in ekstrinzi¢ne lastnosti mesa prasi¢ev (zunanji znaki kakovosti
povezani z zaupanjem v varnost Zivila in naéin prireje).

Analiti¢ni pregled literature (Aboah in Lees, 2020) je pokazal,
daje za potro$nika pet najpomembnejsih kakovostnih znacilnosti
ekstrinzi¢ne narave, pri cemer je bila med temi vsebnost mas¢o-
be, kot intrinzi¢na lastnost, rangirana na petem mestu skupaj z
ekologko oznako in ceno (Slika 3). Za svinjino je pomembno
tudi, da je priro¢na za pripravo, okusna in proizvedena v skladu z
eti¢nimi vrednotami potro$nikov (Grunert, 2006; Lin-Schilstra
ssod., 2022)
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Slika 2. Trajnostni prehranski sistem ima tri stebre

Figure 2. Sustainable food system has three pillars

Potrosniki se vsakodnevno sre¢ujejo z mesom razli¢nega
porekla, pri ¢emer izvor mesa povezujejo z varnostjo zivila (npr.
zaupanje v domaco proizvodnjo), Eeprav se drzave razlikujejo v
tem, kako potrosniki zaupajo sistemu varne hrane (Font-i-Furnols
in Guerrero, 2014). Stali§¢a potro$nikov do reje zivali za meso so
se mo¢no spremenila, potro$niki pa postajajo vse bolj zaskrbljeni
zaradi dobrobiti zivali in okoljskih vplivov zivinoreje (Liu s sod.,
2023). Stalis¢e potro$nikov do prireje prasi¢jega mesa je odvisno
tudi od segmenta potro$nikov in drzave, od okoli$¢in nakupa in
porabe (Aboah in Lees, 2020; Grunert s sod., 2018). Kakovostni
vidiki svinjine postajajo vedno pomembnejsi, saj vedno vecji delez
potro$nikov raje poje manj mesa, a visje kakovosti (fleksitarijan-
ci). Vendar pa je treba opozoriti, da za pomemben del populacije
cena mesa $e vedno ostaja zelo pomemben dejavnik odlo¢itve o
nakupu, tudi v drzavah z ve¢jo kupno mo¢jo potrosnikov (Abo-
ah in Lees, 2020; Liu s sod., 2023). Poleg tega so lahko stalis¢a
drzavljana (do dobrobiti zivali in potrebe po okolju prijazni
proizvodnji hrane) in potro$nika razlikuje npr. kar potrogniki
menijo o prireji v svoji vlogi drzavljanov, ne vpliva vedno na
njihovo izbiro pri nakupu in porabi svinjine (Krystallis s sod.,
2009). Dimenzije kakovosti, ki vplivajo na ponovni nakup izdelka
s strani potro$nikov so tako vezane na povpra$evanje, zaupanje
in izkugnje (Grunert s sod., 2004). Povprasevanje po mesu in
izdelkih iz prasi¢jega mesa je v veliki meri odvisno od druzbenih
zahtev po bolj trajnostnih proizvodnih sistemih, ki zagotavljajo
boljso dobrobit zivali, biotsko raznovrstnost (npr. lokalne pasme),
zmanjsano uporabo vhodnih sredstev (zlasti veterinarskih zdravil)
in manjsi okoljski vpliv (natan¢no hranjenje, uporaba lokalnih hra-
nil in valorizacija stranskih proizvodov prehrambene industrije).
Ta evolucija je prav tako spodbujena na evropski ravni z zeleno
politiko in strategijo ,,Od kmetije do vilic* za pravi¢en, zdrav in
okolju prijazen prehranski sistem.
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1. certifikat o varnosti hrane

2. oznaka porekla drzave
3. veterinarsko spricevalo

Slika 3. Razclenjeno rangiranje kazalnikov kakovosti svinjine za potro$nike -
pet najpomembnejsih glede na pregled literature (Aboah in Lees, 2020)

Figure 3. Disaggregate ranking of important pork quality cues for consumers -
five highest-ranked according the literature analysis (Aboah in Lees, 2020)
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1 GILHERLELED
cena,

vsebnost mascobe

Bododi sistemi prireje mesa prasi¢ev bodo morali vkljucevati
in upostevati ve¢plastnost percepcije kakovosti mesa, kar z vidika
prasi¢ereje pomeni, da bodo morali biti na¢ini reje v skladu z
razpolozljivimi naravnimi viri ter osredotoceni na zagotavljanje
visoko kakovostnih proizvodov.

3.1 Kakovost mesa in koncept industrije 5.0*

Zahtevnost in ve¢dimenzionalnost kakovosti mesa prasicev
zahtevata izvedljiv in u¢inkovit sistem vrednotenja kakovosti,
kar pomeni tudi belezenja podatkov vzdolz dobavne verige ter
zmogljivosti ocene intrinzi¢nih in ekstrinzi¢nih lastnosti mesa.
Danes so na voljo orodja, ki omogoc¢ajo tak pristop. Napredne
tehnologije (Industrija 4.0) so ze implementirane v mnogih
proizvodnih sektorjih, vkljuéno z agro-zivilsko industrijo (Eche-
garay s sod., 2022). Koncept Industrija 4.0 temelji na digitalni
transformaciji in avtomatizaciji procesov, kot so avtonomni
roboti, internet stvari (povezovanje in izmenjava podatkov prek
interneta), veliki podatki (kompleksni podatkovni nizi), obla¢no
ra¢unalni$tvo, obogatena resni¢nost, kibernetska varnost in veriga
blokov. Nanasa se na nov nivo organizacije vrednostne verige, ki
uporablja obsezno mnozico podatkov ter napredno tehnologijo
za ucinkovit sistem sledenja in oblikovanje vrednosti produkta
Nedavna vizija poimenovana Industrija 5.0 pa naslavlja naslednjo
raven industrializacije, ki je osredotoc¢ena na ¢loveka, odporna in
trajnostna. Uporaba novih tehnologij presega zgolj ekonomsko
ucinkovitost ter spostuje omejitve proizvodnih zmogljivosti
planeta. Industrija 5.0 dopolnjuje Industrijo 4.0 z upo$tevanjem
socialne in okoljske odgovornosti. Potro$niki, in $ir$e drzavljani,
so videni kot gonilna sila sprememb viskanju trajnostnih prehran-

4 https://research-and-innovation.ec.europa.eu/research-area/indu-
strial-research-and-innovation/industry-50_en

skih sistemov, paradigma ki jo bo sektor pragi¢jega mesa s¢asoma
moral integrirati.

4 TRAJNOSTNI PREHRANSKI SISTEM - UPORABA
LOKALNIH PASEM PRASICEV Z VIDIKA
DRUZBENE IN OKOLJSKE TRAJNOSTI

Zdruzeni narodi so postavili 17 ciljev trajnostnega razvoja,
usmerjenih vzdravje ljudi in trajnost okolja, in tudi sektor Zivino-
reje se mora prilagoditi tem ciljem. (FAQ, 2018). Cilji naslavljajo
trajnostni prehranski sistem, ki danes ni vzdrzen, saj pridelava hra-
ne ni v skladu oziroma ne sledi zdravi prehrani ¢loveka (Benton s
sod., 2018). Prehranski sistem je zato potrebno spremeniti tako, da
bo zagotavljal zdravo prehrano ljudi, trajnostno pridelavo hrane,
ter zmanjs$anje odpadne hrane. V tem kontekstu imajo evropske
avtohtone pasme prasicev in njihovi specifi¢ni proizvodni siste-
mi velik potencial; saj potro$niki dajejo prednost lokalni hrani
(Holloway s sod., 2007), hrani, ki izhaja iz rej z visokimi standardi
dobrobiti zivali (Alonso s sod., 2020), zunanjih ekstenzivnih
sistemov reje ter okolju prijaznih rej (Krystallis s sod., 2009).
Meso lokalnih pasem prasi¢ev potro$nik zaznava kot boljse, saj
ima zelene intrinzi¢ne lastnosti kakovosti. Te pasme in njihovi
(obicajno ekstenzivni) kmetijski sistemi predstavljajo kmetijsko
in biotsko raznovrstnost in so tudi predpogoj za edinstvene regi-
onalne izdelke visoke kakovosti. Tak$ni izdelki so del kulinari¢ne
dedi$¢ine in tradicionalnega® znanja, pogosto priznani z uradnimi
oznakami kakovosti, kamor sodijo tudi geografska imena. Lokalne
pasme prasicev so prav tako povezane z ekstrinzi¢nimi lastnostmi,
ki so pomembne za potro$nike. Rejene so v ekstenzivnih proi-
zvodnih sistemih, pogosto na prostem in v nekaterih primerih v
ekologkih sistemih, torej gre za nacine reje, ki so bolj v skladu z
druzbenimi pri¢akovanji glede ekstrinzi¢nih lastnosti kakovosti
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mesa prasicev kot sta dobrobit zivali in vpliv na okolje. Poleg tega
so lokalne pasme ve¢inoma hranjene z domacimi krmnimi viri, so
bolj odporne in prilagojene lokalnim agro-klimatskim razmeram.
Te znatilnosti delajo proizvodne sisteme z lokalnimi pasmami pra-
$i¢ev zelo primerne za koncept trajnostnih prehranskih sistemov.

Vliteraturi ni veliko podatkov o okoljskem odtisu sistemov rej
zlokalnimi pasmami prasic¢ev. Nekaj virov, ki so analizirali razli¢ne
sisteme reje (Dourmad s sod., 2013; Dourmad s sod., 2014; Espa-
gnolin Demartini, 2014; Lamnatou s sod., 2016) pa kaze, daimajo
tradicionalni, neintenzivni sistemi rej (med njimi tudi ekoloski)
zaradi svoje manjse u¢inkovitosti sicer ve¢ji potencial za globalno
segrevanje (na enoto proizvoda), da pa okoljski u¢inek eutrofika-
cije in acidifikacije prera¢unano na ha zemlje v obdelavi kaze od
10-60 % manjse izpuste. Do podobnih ugotovitevsmo prisli tudi v
raziskavi opravljeni v okviru H2020 projekta TREASURE, kjer je
bila narejena analiza treh lokalnih pasem, Kr$kopoljskega prasica,
ter pasem Gascon in Mora Romagnola (Monteiro s sod., 2019).
V tej raziskavi smo ugotovili znatne razlike v okoljskem odtisu
med kmetijami, kar nakazuje rezerve in moznosti za izboljsave.
Najmanjsi okoljski odtis so imele kmetije, ki so uporabljale lastne
krmne vire, med klju¢nimi tockami za izbolj$ave pa so bile sestava
obroka in izvor krme ter u¢inkovitost krmljenja in prilagajanje
prehranskim potrebam teh pasem.

4 CILJIZAPRIHODNOST - PRICAKOVANJA
POTROSNIKOV GLEDE MESA PRASICEV IN
PERSPEKTIVA ZA PRASICEREJO

4.1 Pricakovanja potrosnikov

Raziskave kazejo, da so zdravje, naravne lastnosti, senzori¢na
kakovost, cena in dobrobit zivali klju¢ni dejavniki za potrognike v
razli¢nih drzavah. Potrosniki se razlikujejo in jih lahko segmentira-
mo kot zahtevne, povpreéne, nizkoekoloske in brezosebne (Lin-
-Schilstra et al., 2022). V nadaljevanju povzemamo razmigljanje
o kakovosti mesa prasi¢ev in njegovi prireji iz nedavne ameriske
konference industrije prasi¢jega mesa®, ki pa je po mnenju avtorjev
reprezentativno za sodoben razvit svet. Potro$niki se pri izbiri
hrane vse bolj osredotocajo na raziskovanje in razmisljanje o tem,
kaj jedo. Pri¢akujejo moznost izbire ter preglednost v dobavni
verigi; zelijo vedeti, od kod prihaja njihova hrana in kdo ter kako
jo prideluje. Zanimajo jih trajnostne prakse podjetij in kmetij,
vendar pa pogosto nocejo placati ve¢ za izdelke, ki temeljijo na
trajnostnih pristopih. Okus ostaja klju¢en dejavnik pri izbiri hra-
ne, prav tako sta pomembni enostavna dostopnost in priprava.
V primeru svinjine je pomembno razmisliti, ali ima dolgoro¢no,
v kontekstu trajnostnega prehranskega sistema, meso prasicev
prihodnost kot dostopen in poceni vir beljakovin. Potrebno je
izbolj$ati okus, saj je s selekcijo pri Stevilnih modernih pasmah

S Annual Pork industry conference, Indiana, USA, 2023;
https://www.swineweb.com/latest-swine-news/ meeting-consu-
mer-needs-what-consumers-want-from-their-food-and-pork/

meso izgubilo svoje prvotne znadilnosti. Klju¢nega pomena bo
$iritev trajnostnih praks in u¢inkovita komunikacija trajnostnih
zgodb, iskanje raznolikosti in dobi¢konosnih ni$ ter predvsem
izobrazevanje prihodnjih generacij, da bodo prepoznale in spo-
$tovale kakovost izdelkov, povezanih s prasicerejo.

4.2 Prasicerejabodo¢nosti

Razpolozljivost zemlji$¢ in njihova raba sta prepoznana kot
klju¢na omejitvena dejavnika za globalno pridelavo hrane (God-
fray s sod., 2010). V globalnem kontekstu bo konkurenca za raz-
polozljivo zemljo med krmo za Zivali in hrano za ljudi dolgoro¢no
zahtevala omejevanje zivalske proizvodnje na naravne danosti
ter trajnostno prehrano (Mottet s sod., 2017; Van Zanten s sod.,
2018). Prireja mesa prasicevje v tem oziru $e posebej zahtevna, saj
prasic¢ daje le en Zivilski produkt - meso, in je neposreden konku-
rent ¢loveku za razpolozljiva Zita ter rastlinske beljakovinske vire.
Bodo pa tudi lokalne specifike tiste, ki bodo pomembne za razvoj
sektorja. Samooskrba s krmnimi viri bo eden klju¢nih dejavnikov
trajnosti sistemov reje prasi¢ev (Van der Werf in Petit, 2002).
Pozitiven vidik pa je, da je prasi¢e mogoce prehranjevati s hrano,
stranskimi proizvodi ter ostanki Zivilske industrije, ki niso primer-
ni za ljudi (Schader s sod., 201S; Mottet s sod., 2017). Ti krmni
potenciali $e dale¢ niso dovolj izkori$¢eni. Glede na koli¢ino mesa
prasicev v referen¢ni zdravi dieti (Willett s sod., 2019), ki znasa
le 0,6 % (1S keal, tj. 10-15 g/dan), je prostora v prehrani ljudi za
meso prasi¢ev zelo malo. Zato je prireja v smer majhnega obsega
a visoke kakovosti dolgoro¢no smiselna. Prasic¢ereja prihodnosti
bo morala biti trajnostna; morala bo temeljiti na lastnih krmnih
virih in zagotavljati $irSe druzbene koristi in ekosistemske storitve
ter izdelovati produkte, katerih kakovost bo odgovarjala zahtevam
potro$nikov po varni, okusni in druzbeno odgovorni hrani.

S ZAHVALA

Raziskovalno in strokovno delo prve avtorice je financirano
v sklopu javnih sluzb s strani Javne agencije za znanstveno raz-
iskovalno in inovacijsko dejavnost - ARIS (P4-0133, L7-4568,
V4-2201) in Ministrstva za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano
-MKGP (L7-4568,V4-2201, strokovne naloge v prasicereji).
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