Vpliv protitocne mreze pri pridelavi grozdja sorte Modri
pinot na kemijsko sestavo vina
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Vpliv sencenja grozdja s protitocno mrezo na kakovostne parametre vina

POVZETEK UvOD

) Namen tehnoloskega poskusa je bil
V. enoletnem tehnoloskem  poskusu smo preizku$anje vpliva razlicnega ¢&asovnega

spremljali vpliv razlicno dolgega obdobja obdobja senienja grozdja sorte 'Modri
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, L pridelanega vina, s poudarkom na osnovnih
vina, s poudarkom na osnovnih fizikalno-

kemijskih parametrih vina, vsebnosti skupnih
nolifenolov, antocianov, barvi in intenzivnosti
oarve vina ter na vsebnosti hlapnih spojin
(estrov, visjih alkoholov, aldehidov in
laktonov) v vinu.
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vsebnosti polifenolov, antocianov, barvi in
intenzivnosti barve vina ter hlapnih spojin v
vinu.

Lokacija:Kmetija Freser (J lega vinograda).

Sencenje grozdja do pricetka mehcanja jagod

statisticnega znacilnega vpliva na osnovne ] Brezvser\éenja (|.<0nt\|:0|a); L . ‘Q ‘
fizikalno-kemijske parametre vina. - Sencenje grozdja s crno protitocno mrezo mreso v poskusu (dolZina mree 1,5m) .

Nakazujejo se nekoliko vidje vsebnosti do pricetka mehcanja jagod,;

dejanskega alkohola, skupnega ekstrakta, - Sencenje grozdja s crno protitocho mrezo

skupnih in hlapnih kislin ter vsebnosti pepela do trgatve.

in nizje pH-vrednosti v vinu, ki je bilo

pridelano iz grozdja, ki je bilo senceno do REZULTATI

pricetka mehcanja jagod. Sencenje grozdja ni

imelo statisticnega znacilnega vpliva na Sencenje grozdja s protitoéno mreZo do pri¢etka mehé&anja jagod in do trgatve ni znaéilno vplivalo na osnovne
vsebnost  skupnih  polifenolov v  vinu. fizikalno-kemijske parametre vina modri pinot (Preglednica 1). Nakazujejo se nekoliko visje vsebnosti
Sencenje grozdja do pricetka mehcanja jagod dejanskega alkohola, skupnega ekstrakta, skupnih in hlapnih kislin ter vsebnosti pepela in niZje pH-vrednosti v
je statisticno znacilno povecalo vsebnost vinu, ki je bilo pridelano iz grozdja, ki je bilo senéeno s protitoéno mreZo do pricetka mehéanja jagod
antocianov v vinu in nekoliko povecalo (Preglednica 1).

intenzivhost barve vina. Sencenje grozdja

tako do mehcanja jagod kot do trgatve je Preglednica 1: Osnovni fizikalno-kemijski parametri vina, pridelanega iz grozdja brez sencenja (brez mreze, kontrola) in s

sencenjem (mreza do mehcanja jagod, mreza do trgatve). Zelena barva polj oznacCuje najnizje vrednosti, rdeca pa najvisje

imelo majhen vpliv na vsebnost hlapnih ,
vrednosti parametrov.

spojin v vinu. Statisticho znacilno se je

v : Mreza do tregatve vrednost
povecCala vsebnost dveh acetatnih estrov v : P

Brez mreze (kontrola) Mreza do mehcanja jagod

, , o , Dejanski alkohol (vol.%) 13,07+0.33 13,310 64 ns
Vinu, heksil acetata in izoamil acetata ter Skupni ekstrakt (g/L) 23.93+0.93 23 03+1 44 S
visjega alkohola 1-heksanola. Skupne kisline (g/L vinske kisline) 6.40+0.17 6 73+0.40 NS

Hlapne kisline (g/L ocetne kisline) 0. 17+0 07 0,16+0 02 ns
pH 307007 ns
Pepel (g/L) 241+0.05 241013 ns

Teme zajete v tehnoloskem

listu Sencenje grozdja s protitocno mrezo do pricetka mehcanja jagod je statisticho znacilno povecalo vsebnost
. A , antocianov v vinu (Slika 2A zgoraj), kar se je odrazilo v nekoliko bolj (statisticno ne znacilni) intenzivni rdeci
e Sorta 'Modri Pinot ( goraj ’ I )

barvi vina (Slika 2B spodaj).
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. o o A) . O Brez mreze - [1Brez mreze
¢ Osnovnl lelkaInO' b [antrﬂc:a} B] [antrﬂla)
- . . Mrez
kemljSkI or rametri Antociani b - Vireza dotreatve n . O Mreza do mehcanja
arvni odtenek o0d
Vina - d B Mreza do mehdcanja i Jago
| jagod @ Mreza do trgatve
. Polifenoli, antociani in ‘
ba rva Vina Skupni polifenoli ——
— ’ Intenziteta barve |
* HIlapne spojine v vinu S
0 2000 400 o600 &800 1000 1200 1400
Vsebnost (mg/L) | | | | I | | |

Slika 2: A) Vsebnost antocianov (zgoraj) in polifenolov (spodaj) v vinu in B) barvni odtenek (zgoraj) in inteziteta barve
(spodaj) vina.
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Vpliv protitocne mreze pri pridelavi grozdja sorte Modri pinot na kemijsko sestavo vina

4 h

A) 450 , ETILNIESTRIMASCOBNIH KISLIN Z RAVNIMI 600 - VISJI ALKOHOLI Vsebnost polifenolov v vinu
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0 . . 0 . . na flavonoide in
Brez mreze (kontrola) Mreza do mehcanja Mreza do trgatve Brez mreze (kontrola) Mreza do mehcanja  Mreza do trgatve neflavonoide
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Slika 3: Skupna vsebnost A) etilnih estrov mascobnih kislin z ravnimi verigami (etil butirat, etil kaprat, etil kaprilat, etil laurat, o o
etil kaproat, etil palmitat, etil laktat), B) acetatnih estrov visjih alkoholov (heksil acetat, izoamil acetat), C) visjih alkoholov (1- Flavonoidi se nahajajo

heksanol, benzil alkohol, cis-3-heksen-1-ol, 1-propanol, 2-metil propanol, 1-butanol, 2-metil butanol, 3-metil butanol, 2-fenil vecinoma v trdnih delih
etanol) in D) skupna vsebnost drugih hlapnih spojin (aldehidov, laktonov in drugih estrov) (benzaldehid, dietil sukcinat, gama- grozdne jagode (peskah,
butirolakton, acetaldehid, etilacetat) v vinu, pridelanem iz grozdja brez sencenja (brez mreze = kontrola) in s sencenjem (mreza

koZici ter pecljevini) in so
do mehcanja jagod; mreza do trgatve). PECl) )

glavni polifenoli v rdecih
vinih.
Sencenje grozdja s protitocho mrezo ni znacilno vplivalo na skupno vsebnost etilnih estrov mascobnih kislin z

ravnimi verigami, visjih alkoholov ter drugih hlapnih spojin (drugih estrov, aldehidov in laktonov) v vinu, ki dajejo
vinu sadno aromo.

Med neflavonoidi so najbol;
zastopane hidroksicimetne
kisline, ki se nahajajo v
Sencenje grozdja s protitocho mrezo, tako do mehcanja jagod kot do trgatve je statisticno znacilno povecalo soku in kozici grozdne

vsebnost dveh acetatnih estrov visjih alkoholov v vinu (Slika 3), heksil acetata (sladkasta sadna aroma) in izoamil jagode.

acetata (aroma sadja, banane) (Rebernisek in sod., 2022). \ /

Sencenje grozdja s protitocno mrezo ni imelo statisticno znacilnega vpliva na skupno vsebnost visjih alkoholov v
vinu (Slika 3). Statisticno znacilno se je povecala le vsebnost 1-heksanola (Rebernisek in sod., 2022), ki daje vinu

aromo po zelenju, travi. Eigﬁﬂm _ _
PODEZELIA
Evropski kmelijski sklad za rarvo) podedelja: Evropa investira v podedelje
1 Sencenje grozdja sorte 'Modri pinot s ¢rno protitocno mrezo ni imelo statistiChega znacilnega vpliva na osnovne Kmetijsko gozdarska zbornica Slovenije
fizikalno-kemijske parametre vina. KMETIJSKO GOZDARSKI ZAVOD

PFTU]

[ Sencenje grozdja s ¢rno protitocno mrezo do pricetka mehcanja jagod je statisticno znacilno povecalo vsebnost

antocianov v vinu.
-

> Kmetijski institut Slovenije

. Sencenje grozdja s crno protitocho mrezo do pricetka mehcanja jagod in do trgatve je statisticho znacilno
povecalo vsebnost dveh acetatnih estrov v vinu, heksil acetata in izoamil acetata ter visjega alkohola 1-heksanola.
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