Vpliv protitocne mreze pri pridelavi grozdja
sorte Sauvignon na kemijsko sestavo vina
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Vpliv sencenja grozdja s protitocno mrezo na kakovostne parametre vina

UvOD
POVZETEK Namen tehnoloskega poskusa je bil
V enoletnem tehnoloskem poskusu smo preizkusanje vpliva sencenja grozdja sorte
proucCili vpliv sencenja grozdja sorte 'Sauvignon s ¢rno protitocno mrezo do
'Sauvignon s ¢rno protitocno mrezo na trgatve na kakovost pridelanega vina, s
dveh lokacijah (Slovenska Bistrica, Jursinci), poudarkom na osnovnih fizikalno-kemijskih
na kakovost pridelanega vina. Poudarek je parametrih vina, vsebnosti tioloy,
oJl na osnovnih  fizikalno-kemijskih metoksipirazionov, estrov, visjih alkoholov ter
narametrih vina, vsebnosti sortnih tiolov, aldehidov in laktonov v vinu.
metoksipirazinov, estrov, visjih alkoholov,
aldehidov in laktonov. Lokaciii poskusov:

» Kmetija FreSer (Slovenska Bistrica, J lega);

V vinu pridelanem na kmetiji Znuderl (JV > Kmetija Znuderl (Jurinci, JV lega).

lega) je sencCenje grozdja statisticno
znacilno povecalo vsebnost skupnih kislin v 3 ,
vinu in znizalo pH vrednost vina. Na kmetiji Obravnavanji na vsaki lokaciji:

FreSer (J lega) pa je senéenje grozdja - Brez sencenja (kontrola);

statisticno znacilno zmanjdalo vsebnost - Sencenje grozdja s Crno protitocno mrezo
hlapnih kislin v vinu. Senéenje grozdja na do trgatve.

kmetiji Znuderl je statisticno znacilno
zmanjsalo vsebnost skupnih tiolov v
pridelanem vinu. Enak trend se nakazuje za

vino, pridelano na kmetiji FreSer. Sencenje REZULTATI
grozdja pa na nobeni od lokacij ni imelo | o o o | | | o

il i . t Preglednica 1: Osnovni fizikalno-kemijski parametri vina, pridelanega iz grozdja brez sencenja s
znaci ne.g.a _ vpliva .na vVsS€ r.]os protitocno mrezo (brez mreze; kontrola = K) in s senCenjem s protitocho mrezo (z mrezo). Z zeleno
metoksipirazinov v  pridelanem  vinu. barvo so oznacena polja z najnizjimi vrednostmi parametrov, z rde¢o pa najvisjimi vrednostmi
SencCenje grozdja na kmetiji Znuderl ni parametrov.
znacilno vplivalo na vsebnost drugih Kmetija Znuder Kmetija Freser
hlapnih spojin v vinu -  estrov, VviSjih brezmreze @ evo P brezmreze @ reto P Sencenje grozdja s protitocno

_ . ! (kontrola) vrednost | (kontrola) vrednost . . L ..

alkoholov, aldehidov in ketonov. V Osnovnii kemijski parametri vina mrezo je statisticno znacilno
naSprOtjU Pa je Senéenje grOZdja Nd kmEthI dejanski alkohol (% vol.) 13,12+0,66 ns 12,91+0,21 ns povecalo vsebnost Skupmh kislin
FreSer statisti¢no znadilno povedalo skupno skupni ekstrakt brez sladkorja (g/L) |19,73+0,06 s 19,13+0,32 s v vinu in znizalo pH vina,
vsebnost etilnih estrov mascob z ravnimi skupne kisline (g/L vinske kisline)  |7,70£0,00 * 7,43+0,15 ns pridelanega na kmetiji Znuderl ter
verigami ter drugih hlapnih spojin v vinu hlapne kisline (g/L ocetne kisline) ns 0,29£0,01  * zmanjsalo vsebnost hlapnih kislin
(drugi estri, aldehidi, laktoni). pH 3,07+0,01 * 3,05t0,01 ns v vinu, pridelanem na kmetiji

prosta zvepl. kisl. (SO,) (mg/L) 30,6743,21 30,33%1,15 ns 28,00+1,73  23,33%3,21 ns Freser (5|ika 1).
skupna zvepl. kisl. (SO,) (mg/L) 93,33+7,02 98,33+9,50 / 84,67+4 51 82,33+351 /
reducirajoci sladkor (g/L) 1,27+0,06 1,47+0,21 / 1,70+0,20 1,97+0,91 /
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Slika 1: Vpliv sencenja grozdja s protitocno mrezo na skupno vsebnost tiolov (4AMMP,
3MH, 3MHA) v vinu Sauvignon.
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Slika 2: Skupna vsebnost A) etilnih estrov mascobnih kislin z ravnimi verigami (etil kaproat, etil laktat, etil kaprilat, etil kaprat, etil palmitat), B)
acetatnih estrov visjih alkoholov (heksil acetat, izoamil acetat, 2-fenil-etil-acetat), C) visjih alkoholov (1-heksanol, benzil alkohol, cis-3-heksen-1-
ol, 1-propanol, 2-metil propanol, 2-metil butanol, 2-fenil etanol) in skupna vsebnost drugih spojin (benzaldehid, dietil sukcinat, gama-
butirolakton, acetaldehid, etil acetat) v vinu, pridelanem iz grozdja brez sencenja (brez mreze, kontrola) in s sen¢enjem (mreza do trgatve).

Sencenje grozdja s protitocho mrezo do trgatve ni znacilno vplivalo na vsebnost hlapnih spojin v vinu Sauvignon,
pridelanem na lokaciji Znuderl (Slika 2). V vinu, ki je bilo pridelano iz senéenega grozdja na lokaciji Freder pa se je
statisticno znacilno povecala skupna vsebnost etilnih estrov z ravnimi verigami, ki dajejo vinu sladkasto milnate
arome ter skupno vsebnost drugih hlapnih spojin (estrov, aldehidovin laktonov; Slika 2), ki dajejo vinu sadne
arome.

Zakljucki:

3 Sencenje grozdja sorte 'Sauvignon' s érno protito¢no mreZo na kmetiji Znuderl je statisti¢no znacilno povecalo
vsebnost skupnih kislin v vinu, znizalo pH vrednost vina in zmanjsalo skupno vsebnost tiolov v vinu.

J Sencenje grozdja sorte Sauvignon' s ¢rno protitocno mrezo na kmetiji FresSer je statisticno znacilno zmanjsalo
vsebnost hlapnih kislin, povecalo skupno vsebnost etilnih estrov z ravnimi verigami ter skupno vsebnost drugih

hlapnih spojin (estrov, aldehidov in laktonov) v vinu.

d Vpliv érne protito¢ne mreze na vsebnost hlapnih spojin v vinu 'Sauvignon' je bil bolj viden na moc¢no osoncenih
legah, kjer mreza s sencenjem pozitivho prispevala k aromatiki vina Sauvignon.

VIR: Rebernisek in sod. 2023. Vodnik dobre prakse oskrbe tal v vinogradih in prilagajanje pridelave grozdja na klimatske spremembe. Ptuj : KGZS Zavod, 2023 ISBN 978-961-
96507-0-7, COBISS.SI-ID 174817539.

Kontakt: Kmetijski institut Slovenije/Agricultural Institute of Slovenia | Hacquetova ulica 17 | SI-1000 Ljubljana |
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