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Vinogradnistvo je pomembna
kmetijska panoga v Slovenji. Vinsko
trto (Vitis vinifera L.) pridelujemo

v vinorodnih dezelah Primorska,
Podravije in Posavje na dobrih 14.000 ha
vinogradniskih povrSin. Najpogosteje
so v vinogradih zastopane sorte
‘Laski rizling’, ‘Refosk’, ‘Chardonnay’,
‘Sauvignon’, ‘Merlot’, ‘Zametovka/,
‘Malvazija’, ‘Modra frankinja’, ‘Rumeni
muskat’, ‘Rebula’, ‘Renski rizling’, ‘Sivi
pinot’ in ‘Sipon’, od skupno 60 sort
vpisanih v trsni izbor.

Preizkusanje klonskih kandidatov sorte ‘Rumeni muskat’



Vinogradnistvo in vinarstvo na Kmetijskem
institutu Slovenije

Vsebine raziskav, ki jih izvajamo na Kmetijskem
institutu Slovenije, se navezujejo na aktualne
izzive v vinogradniS$tvu in vinarstvu. V okviru
strokovnega dela, ki poteka Ze od leta 1958,
delujemo na podrod¢ju introdukcije in selekcije
vinske trte, genske banke ter izotopskih analiz.
Pri raziskovalnem delu smo vpeti v domace

in mednarodne raziskovalne projekte, kjer
sodelujemo s strokovnjaki in raziskovalci iz
Stevilnih domacih in mednarodnih instituci;.

Strokovno delo na podro¢ju vinogradniStva poteka
pod okriljem Javne sluzbe v vinogradnistvu.
Pomembno podrocéje strokovnega dela predstavlja
preizkusanje potencialno zanimivih sort za

nase pridelovalne razmere, odpornih sort, novih
klonov obstojec¢ih sort v trsnem izboru in podlag
vinske trte z vec&jo toleranco na bolezni in manjSo
obcutljivostjo na stresne razmere za pridelavo

Preizkusanje vpliva protitocnih mrez na kakovost grozdja in vina



v posameznih vinorodnih deZelah/okolisih
Slovenije z namenom dopolnitev trsnega izbora
kakor tudi preizkus$anje sort za pridelavo
namiznega grozdja. Naloge javne sluzbe
zajemajo tudi introdukcijo novih tehnologij
pridelave grozdja in gojenja vinske trte za
izbolj$sanje kakovosti pridelka in zmanjSanje
stroskov pridelave, kot npr. zmanjSana poraba
pesticidov s pomocjo uporabe napovedovalnih
modelov za aplikacijo pesticidov.

Na Oddelku za sadjarstvo, vinogradnistvo in
vinarstvo izvajamo tudi naloge Javne sluzbe

Merjenje fotosintetske aktivnosti ter suSnega stresa v vinogradu



nalog rastlinske genske banke z namenom
zagotavljanja trajnega in varnega hranjenja
rastlinskih genskih virov, kjer v sodelovanju z
drugimi institucijami preu¢ujemo ve¢ kot 130
ohranjenih lokalnih sort iz vinorodne deZele
Primorska.

V okviru strokovne naloge Izotopske analize
slovenskih vin z geografskimi ozna¢bami
skrbimo za podatkovno bazo za izotopska
razmerja stabilnih izotopov vina. Podatke za
20 vzorcev vin na leto Ze od letnika 2005 naprej

posredujemo v evropsko podatkovno bazo.
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Mikrovinifikacijska klet Kmetijskega instituta Slovenije



V sklopu Stevilnih raziskovalnih projektov
preucujemo fizioloski odziv vinske trte na
spremenjene oziroma zahtevnejse okoljske
dejavnike, kot so npr. susni stres, poviSane
temperature zraka in UV radiacija; vrednotimo
tudi vpliv podnebnih sprememb na pridelavo
grozdja in vina v Sloveniji ter spremljamo
ostanke pesticidov od grozdja do vina. Del
raziskav vklju¢uje geoklimatske in druge
spremenljivke, s katerimi lahko identificiramo
odloc¢ilne dejavnike, ki prispevajo k razlikovanju
vin iz posameznih regij. V sklopu teh raziskav
razvijamo tudi spletni portal www.vinograd.si,
kjer so zbrane in javnosti dostopne informacije
o temperaturah, padavinah in vinogradniskih
indeksih, podatki o dozorevanju grozdja in
drugo. Na podrod¢ju mikrobioloskih raziskav
grozdja in vina preu¢ujemo vrste in zastopanost
kvasovk tako iz rodu Saccharomyces, kot tudi
rodov ne-Saccharomyces, ter njihov vpliv na
senzori¢no kakovost vina. Raziskujemo tudi
vpliv uporabe zZvepla, temperature vinifikacijskih
postopkov, dodatek selekcioniranih kultur

Plinski kromatograf z masnim detektorjem za dolocanje hlapnih
spojinvvinu



kvasovk in bakterij ter hrane in tudi koli¢ino
raztopljenega kisika ter kvasovkam dostopnega
dusika v drozgi/mostu/vinu na mikrobiolosko
populacijo ter kakovost pridelanega vina.
Znotraj omenjenih raziskav preu¢ujemo kemijsko
sestavo grozdja in vina, ki pomembno vpliva

na senzori¢ne lastnosti vina, kot so barva, vonj
in okus. V grozdju in vinu dolo¢amo vsebnosti
primarnih metabolitov (sladkoriji, kisline,
aminokisline, mas¢obne kisline) ter sekundarnih
metabolitov (fenoli, metoksipirazini, tioli,
terpeni, karotenoidi, estri, visji alkoholi), ki
vplivajo na kakovost grozdja in vina.

Strokovno-raziskovalno delo opravljamo v
vinogradih vseh treh vinorodnih dezel vklju¢no
z vinifikacijo grozdja v dobro opremljeni
mikrovinifikacijski kleti na Kmetijskem
institutu Slovenije. Nasi laboratoriji so
opremljeni s sodobnimi instrumenti za kemijske
(plinska in tekoc¢inska kromatografija z
razli¢nimi detektorji) in mikrobioloSke analize
(bioreaktorski sistem, preto¢ni citometer).

Bioreaktorski sistem za spremljanje mikrobioloskih procesov
vvinarstvu
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