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PITANJE NA VECJO TEZO - TEHNOLOSKA KAKOVOST PRASICEV

V SLOVENSKIH REJSKIH POGOJIH

HEAVY PIG PRODUCTION - TECHNOLOGICAL VALUE OF PIGS
IN SLOVENIAN HUSBANDRY CONDITIONS

Bojana SAVIC', Martin SKRLEP', Marjeta CANDEK-POTOKAR'

IZVLECEK

Cilj raziskave je bil preuciti tehnologko kakovost tezkih prasicev,
pitanih vrazli¢nih pogojih reje. Poskus je bil izveden na slovenskih
kmetijah po italijanskem modelu pitanja. Konéna teza je bila v
povpredju dosezena nekoliko prej, kot je bilo na¢rtovano in kot
predpisuje italijanska tehnologija (min. 9 mesecev starosti). Dabi
dosegli skladnost z italijanskimi priporo¢ili, bi bilo treba omejiti
vnos krme ze pri 80 kg, da bi dosegli niZjo intenzivnost rasti. Re-
zultati so pokazali, da imajo razlike v pogojih prireje vedji vpliv na
tehnologko kakovost mesa kot razli¢ni genotipi/pasme. Splosno
gledano je bila tehnoloska kakovost mesa in mag¢obe za predelavo
v priut ustrezna. KriZzanci v nasi raziskavi so imeli zelo dobro me-
snatost. Kot pri¢akovano je bila ve¢ja vsebnost intramuskularne
mascobe (IMM) ugotovljena pri pasmi durok (¢istopasemskih in
krizancih). Da bi zagotovili ustrezno surovino za proizvodnjo
prsuta, bi bile potrebne prilagoditve v celotni verigi od reje
do postopkov ob/po zakolu.

Kljucne besede: tezki prasici, prsut, kakovost mesa

ABSTRACT

The aim of the study was to investigate the technological quality
of heavy pigs fattened under different rearing conditions. The
trial was carried out in Slovenian farms following the Italian
model of fattening. The final weight was reached slightly earlier
than planned, on average before the prescribed age of 9 months.
To comply with Italian recommendations, it would be necessary
to restrict feed intake at 80 kg in order to achieve a lower growth
intensity. The results showed that differences in production setting
had a greater influence on the technological quality of the meat,
i.e. suitability for seasoning, than different genotypes. Overall,
the technological quality of meat and fat was adequate. The pigs
in this study had a very good lean meat percentage (considering
their body weight). As expected, a higher intramuscular fat con-
tent (IMM) was observed in Duroc pigs (pure or crossbred). To
ensure adequate raw material quality for dry-cured ham produc-
tion, procedures need to be adapted throughout the chain from
rearing to slaughter.
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1 UVOD

Tehnoloska kakovost mesa je z vidika mesnopredelovalne
industrije in proizvodnje visokokakovostnih izdelkov klju¢na za
nadaljnjo predelavo, ki pa sledi zahtevam potro$nikov. V Sloveniji
je prasicereja trzno usmerjena v standardni sistem intenzivnega
pitanja prasicev do teze 100-120 kg. Vendar, meso prasicev iz
intenzivne reje ni najbolj primerno za predelavo v izdelke visje
kakovosti, $e posebej za priut. Za trg svezega mesa se uporabljajo
predvsem izrazito mesnati genotipi, kot so krizanci s pasmo pi-
etren. Raziskave kazejo, da je meso starej$ih prasicev, pitanih na
vedjo tezo, primernejse za predelavo v préut zaradi bolj »zrelega«
mesa torej intenzivnej$e barve, ve¢ mi$i¢ne masc¢obe in manj vode.
Zato je za pridobitev ustrezne surovine potreben drugacen, pro-
duktu prilagojen sistem reje. Krma in rezim prehrane sta klju¢na
za fizikalne in kemi¢ne lastnosti misi¢nine in mastnine (Wood in
sod.,2008) in posledi¢no kakovost kon¢nega izdelka. Med tehno-
loskimi kakovostnimi znacilnostmi se vpliv prehrane najbolj kaze
v koli¢ini in kakovosti mas¢ob. Na tehnolosko kakovost vplivajo
tudi drugi dejavniki. Med pomembnejsimi so spol, genotip, na-
din reje, starost in telesna teza ob zakolu, ravnanje z zivalmi pred
zakolom in obdelava trupa na klavni liniji. Pomembna je tudi
manj intenzivna rast Zivali, ki vpliva na barvo, vsebnost IMM in
aktivnost proteoliti¢nih encimov.

Na kakovost surovine ima velik vpliv tudi genetski tip oziro-
ma pasma prasica. Literatura predlaga izogibanje zelo mesnatim
pasmam kot sta pietren in belgijski landras in predlaga uporabo
maternalnih linij kot sta large white in landras. Mesnate pasme
niso najbolj primerne za predelavo v préut zaradi nezadostne
zamasd¢enosti in slabse tehnoloske kakovosti mesa (ve¢je tveganje
za nastanek bledega, mehkega, vodenega mesa). Tradicionalne
pasme, ki niso bile izpostavljene intenzivni selekciji na mesna-
tost in rast, so prepoznavne po vedji zama$cenosti in vsebnosti
IMM in s tega vidika imajo ugodne lastnosti za predelavo v prsut.
Izmed modernih, selekcioniranih pasem je za predelavo v priut
zelo primeren durok, ki je znan po ve&ji vsebnosti IMM (Barton-
Gade, 1987). Kastrati linije 12, znani kot »selekcijski ostanek«,
so prav tako zanimivi za pitanje na vec¢jo tezo in manj primerni za
standardno intenzivno pitanje.

V Sloveniji ni organiziranega komercialnega pitanja pragicev
na vedjo tezo, niti tehnoloskih smernic za tovrstno pitanje. Nam
najblizji je »italijanski model pitanja tezkih pragi¢ev« sodobnih,
selekcioniranih pasem (Bosi in Russo, 2004). V Italiji se upora-
bljajo prasiciizbranih pasem oziroma linij njihovega nacionalnega
selekcijskega programa, pri ¢emer se v prvi fazi pitanja prasici
hranijo po volji (ad libitum), v zadnjem obdobju pa restriktivno,
da se prepre¢i prekomerno zamas$cevanje. Ta italijanski nacin pi-
tanja je kontinuiran skozi vse leto in ni sezonski. Italijanski model
predpisuje primerne linije v sklopu svojega rejskega programa in
vklju¢uje naslednje pogoje: starost (najmanj 9 mesecev), tezo
zivali (povpre¢no 160 kg) in tezo priuta (ve¢ kot 12 kg). Za do-
seganje predpisane starosti 9 mesecev je potrebno intenzivnost
rasti omejiti. Predpisana je uporaba krme, ki zagotavlja, da mas-
¢obno tkivo ne vsebuje ve¢ kot 15 % linolne kisline. Specifikacija

poudarja pomen debeline podkozne mascobe, ki mora biti vsaj
1S mm oziroma 20 mm (odvisno od teZe priuta).

Surovina oz. meso ustrezne tehnoloske kakovosti je klju¢en
predpogoj za izdelavo kakovostnih mesnih izdelkov. Vpliva na raz-
licne lastnosti kon¢nega izdelka, od okusa in teksture do videza in
roka uporabnosti. Izbira ustreznih pasem in izvajanje u¢inkovitih
rejskih programov sta bistvena strategija za zagotavljanje proizvo-
dnje mesa, ki ustreza tehnolo$kim in potro$ni$kim standardom
kakovosti. Cilj nase raziskave bil je oceniti primernost mesa za
predelavo v pr$ut pri prasi¢ih pitanih na vecje teze v slovenskih
razmerah.

2 MATERIAL IN METODE DELA

V raziskavo smo vklju¢ili razliéne genotipe prasic¢ev oz. na-
slednje krizance: 12x33, 12x43, 11x22 in pasmo durok. Po vzoru
italijanskega sistema reje (pitanje na vedje teze), v prvi fazi vzreje
in pitanja smo predvideli krmljenje po volji do pb. 80 kg teze, v
obdobju 80-160 kg teze pa je bilo zauzivanje krme omejeno na
(v povpre¢ju) 33-34 MJ ME (25-26 MJ ME) na dan. Rejci so
uporabljali prasice iz svoje vzreje in svojo krmo in belezili porabo
krme. Predstavljamo preizkuse izvedene na stirih slovenskih kme-
tijah. V tej analizi so vkljucene tiste kmetije (n=3), ki so izvedle
vsaj dva (ali ve¢) turnusov. En preizkus pa je sluzil kot kontrolni
(vzporedno pitanje razli¢nih genotipov na isti kmetiji, torej v istih
razmerah reje).

Prasi¢i so bili zaklani v razli¢nih klavnicah po Sloveniji.
Po zaklju¢ku smo na trupih izvajali meritve klavnih lastnosti
(mesnatost, debelina slanine - S meritev, teza klavnega trupa, tezo
stegna) in analizirali kakovost mesa in mas¢obe (pH 24 h post-
mortem, barva, L*, a*, marmoriranost, IMM, masc¢obno-kislinska
sestava: NMK', ENMK? in VNMK?. Za grafi¢ni prikaz rezultatov in
osnovne statisti¢ne izra¢une smo uporabili orodja v Excelu. Cilj je
bil primerjava rezultatov dosezenih z istim genotipom na razli¢nih
kmetijah in razlik med genotipi pod enakimi pogoji reje. Ker zaradi
majhnega $tevila ponovitev analiza variance ni bila mogoc¢a, smo
za kvantificiranje razlik izra¢unali velikost u¢inka (»Cohen>s d«).
Vrednost d > 0,8 pomeni velik u¢inek (veliko razliko), vrednost
d < 0,4 pomeni majhen u¢inek (majhno razliko).

3 REZULTATIIN RAZPRAVA
Rezultati pitanja in klavne kakovosti mesa tezkih prasicev

V nasi raziskavi je bila dosezena priporoc¢ena teza 160 kg v
povprecju pri 244 dneh, kar je glede na italijansko tehnologijo
nekoliko prezgodaj (predpisuje starost ob zakolu vsaj 9 mesecev).
Posledi¢no je bil prirast vedji (povpreéje 813 g/dan) od ciljnega
prirasta (650-700 g/dan); podatki o prirastu niso prikazani. To
pomeni, da v fazi omejenega krmljenja nismo krmili dovolj restrik-

1 NMK - nenasi¢ene masc¢obne kisline, ENMK - enkrat nenasic¢ene ma-
$¢obne kisline, VNMK - ve¢krat nenasi¢ene mas¢obne kisline
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tivno glede na potenciale pasem/genotipov oziroma z omejenih
krmljenjem nismo zaceli dovolj zgodaj.

Osredotocili smo se na lastnosti surovine, ki so klju¢nega
pomena za oceno kakovosti surovine ter njene primernosti za
izdelavo prsuta. Za ta namen smo izvedli standardne meritve,
ki vklju¢ujejo tezo toplih polovic, mesnatost, debelino slanine
nad miSico Gluteus medius (meritev S) ter tezo krojenega stegna
(Tab. 1).

Razli¢ni pogoii reje (enak genotip) so imeli pomemben vpliv
na klavno kakovost prasicev, kar se kaze vrazlikah med kontrolno
kmetijo in kmetijo 1 (slika 1a). Kljuéne razlike vklju¢ujejo starost
zivali, mesnatost, debelino slanine (S meritev) ter tezo krojenega
stegna. Kontrolna kmetija, ki je imela ob zakolu starejse (= 36 dni)
in tezje (4-10kg) zivali je dosegla rezultate z bolj$o mesnatostjo in
vedjo tezo krojenega stegna. To nakazuje, da je prehrana, bogata z
beljakovinami, igrala klju¢no vlogo. Kmetija 1 (genotip 12) je pri
manjsi tezi in starosti vzredila bolj zamag¢ene Zivali (S meritev),
kar je lahko posledica bolj intenzivne rasti oziroma premajhne
restrikcije, pa tudi prehrane, saj je bila krma na kontrolni kmetiji

Tabela 1. Rezultati meritev klavne kakovosti tezkih prasi¢ev

Table 1. The results of heavy pig carcass quality measurements

bolj bogata z beljakovinami (podatki o krmi niso prikazani). Tako
na kmetiji 1 kot v kontrolni reji je bila debelina slanine primerna
(v okviru italijanskega standarda). Prehrana z veéjo vsebnostjo
beljakovin prispeva k preprecevanju prekomernega kopic¢enja
masc¢obe (Adeola in Jang, 1989; Chiba in sod., 2002), a v prime-
ru reje za priut, kjer je potrebna zadostna koli¢ina magéobe, se
lahko uporabi krma, ki je manj beljakovinsko bogata. Primerjava
kmetije 2 (genotip 33) s kontrolno kmetijo (slika 1b) je pokazala
izrazite razlike v skoraj vseh klavnih lastnostih, z izjemo teze to-
plih polovic. Kontrolna kmetija je vzredila prasice, ki so bili bol;
mesnati in z ve¢jo tezo krojenega stegna v primerjavi s kmetijo 2.
Kmetija 2 je sicer dosegla ve¢jo debelino slanine (= 21 mm), ki
je bila skladna z zahtevami italijanskega modela, a pri premajhni
tezi stegna. Ustrezna debelina slanine je klju¢na za senzori¢no
kakovost mesa in izdelkov, saj je povezana z vsebnostjo IMM,
ki vpliva na so¢nost in okus mesa. Tako so ustrezni rejski pogoji,
$e posebej prehrana, klju¢ni za doseganje Zelene tehnoloske ka-
kovosti mesa, ki ustreza zahtevam standardov in pri¢akovanjem
potrosnikov. Kmetija 3 (genotip 12x33) je vzredila prasice, ki so

Kontrola Kmetija 1 Kmetija 2 Kmetija 3
12 247,0£7,8 210,7£7,7
33 243,0£14,6 303,4£38,5
Starost, dni
12x33 250,0+7,8 245,9+8,9
12x43 239,0+18,9
12 131,0+9,0 127,0+£13,2
Teza toplih 33 135,0+7,2 130,2+10,5
polovic,kg  12x33 136,0+5,0 125,8+10,4
12x43 129,0+5,7
12 59,3+2,9 57,2134
33 62,7£1,8 55,7£3,6
Mesnatost, %
12x33 59,2+£2,0 59,5£2,1
12x43 58,3£2,5
12 15,1+4,0 17,845,1
33 12,1+1,9 20,9£5,2
S meritev, mm
12x33 16,3+3,2 15,5+£3,0
12x43 17,0£3,5
12 13,7+1,0 12,7+1,8
Teza krojenega 33 14,0%0,7 12,4+0,7
stegna, % 12x33 14,2+0,7 13,0+3,0
12x43 13,7£0,9

Preizkus na kontrolni kmetiji zajema en turnus, na ostalih pa rezultat dveh turnusov. Vsi rezultati so izrazeni kot povprecje
+ standardni odklon. / The experiment in the control farm includes one cycle, while at the other farms, the result represents the average

of two cycles. All results are expressed as mean * standard deviation.
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bili primerjalno na kontrolno rejo lazji (ve¢ja teza toplih polovic;
velikost razlike 1,2), v ostalih lastnostih pa ni bilo pomembnih
razlik (slika 1c). Prav tako so bili dosezeni rezultati skladni z
italijansko tehnologijo. Tudi v tem primeru je bila prehrana zivali
na kontrolni kmetiji bolj bogata z beljakovinami kot na kmetiji 3.

Kontrolna kmetija: Kmetija |

Starost (dm}

Teza toplih polovic (kg)
Mesmatost (%a)

S (mm)

TeZa krojencga steena (Kgh

d Hed 1232241 60800 08 16 24 1.2 4.0 45

Kontrolna kmetija: Kmetija 2

Starost (dni)

Tk toplih polovie (kg)
Mesnatost (%)

5 (mm)

Teda krojenega stegna (kg)

Starost (dni)

TeZa toplih polovic (kg)
Mesnatost (%)

S {mm)

Te#a krojencga steena (Kg)

A ik i 05 1.6

Slika 1. Primerjava klavnih lastnostih glede na velikost razlike
med razli¢nimi rejski pogoji (rdec¢a érta > 0,8 pomeni veliko
razliko med kmetijami)

Figure 1. Comparison of carcass traits based on the effect size
between different husbandry conditions (red line > 0.8 indicates a
significant difference between farms)

Genotip pomembno vpliva na klavno kakovost in lastnosti
mesa pri pragi¢ih (Sellier in Monin, 1994). Nasi rezultati kazejo,
da se klavne lastnosti, kot so teza toplih polovic, mesnatost in
debelina slanine, bistveno razlikujejo med razli¢nimi genotipi, tudi
kadar so zivali rejene pod enakimi pogoji (slika 2). V nagi raziskavi
smo opazili da je genotip 1233 imel vecjo tezo toplih polovic v
primerjavi z genotipom 12 visti reji. Genotip 1233 je imel manjs$o

mesnatost in ve¢jo debelino slanine kot genotip 33. Znanoje, daz
durok pasmo dosegamo vecjo IMM pri podobni debelini slanine
(Alonso s sod., 2015). Primerjava med genotipoma 1233 in 33
(durok) je pokazala pri¢akovane razlike vIMM, se je palinija 33 v
nasem testu izkazala za bolj mesnato, kot smo pri¢akovali. Razlike
v debelini slanine so $e posebej pomembne, saj je debelina slanine
(meritev S) kljuéni parameter za oceno primernosti surovine za
prsut. Genotip 33 je bil v tem oziru »slab$i«, saj je imel slanino
tanj$o kot predpisuje italijanski model za préutarje. Krizanci 12x43
paso imeli podobno intenzivnost rasti in tudi rezultati primernosti
surovine so bili skladni z italijanskim modelom.

12 12433 33
Starost (dni) l_.
Teza woplih polovic (ke | O
phih polovic (kg) :
Mesnatost (%) I—
S fmmn) ; —1 1
Te#a krojencga stegna (kg) l—‘-_|
R, 7 N 1 R | TR T o8 I6 14

Slika 2. Primerjava klavnih lastnostih glede na velikost razlike
med razli¢nimi genotipi (¢rna obarvanost pomeni negativno
velikost razlike v primerjavi s 1233; rde¢a ¢rta > 0,8 pomeni
veliko razliko med kmetijami)

Figure 2. Comparison of carcass traits based on the effect size
between different genotypes (black shading indicates a negative
difference compared to 1233; red line > 0.8 indicates a significant
difference between farms)

Rezultati tehnoloske kakovosti mesa
in slanine tezkih prasicev

Rezultati nase raziskave so pokazali, da se je tehnoloska ka-
kovost mesa/slanine prasi¢ev znatno razlikovala glede na razli¢ne
genotipe in pogoje reje, kar je podrobno prikazano v Tabeli 2.

Ce podrobneje preu¢imo vpliv nadina reje na tehnologko
kakovost mesa, lahko ugotovimo, da so bile razlike med preizkusi
precejine (slika 3). Treba pa je tu opozoriti, da je pri primerjavi
pomembno upostevati, da pri dolo¢enih lastnostih (npr. pri pH,
barvi, izceji) ne gre le za vpliv rejskih razmer ampak je pomemb-
nejsi vpliv predklavnih razmer in zakola, vsak rejski preizkus pa
je bil svoja serija zakola, kar pomeni, da pri teh lastnostih vpliva
reje in serije ne moremo lo¢iti. Vrednosti pH izmerjene 24 h post-
-mortem so povezane z razpolozljivostjo mi$i¢nega glikogena v
trenutku zakola in kazejo predvsem na predklavne razmere. Gibale
so se med 5,42 in 5,55, kar ustreza normalnim vrednostim in na-
kazuje na zadovoljivo kakovost mesa privseh genotipih. Vrednost
pH 24h je kljuen parameter, saj omogo¢a identifikacijo moznih
napak v kakovosti mesa, kot sta BMV (bledo, mehko, vodeno
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Tabela 2. Rezultati meritev tehnoloske kakovosti mesa in slanine tezkih pragi¢ev

Table 2. Results of measurements of technological meat and fat quality in heavy pigs

Kontrola Kmetija 1 Kmetija 2 Kmetija 3
12 5,42+0,03 5,50+0,04
33 5,55+0,08 5,48+0,06
pH24h
12x33 5,48+0,05 5,53+0,06
12x43 5,49+0,04
12 2,8+0,5 2,606
33 2,8+0,6 3,7+0,5
Barva (ocenjena na skali 1 do 6)
12:33 2,6+0,6 3,040,6
12x43 2,8+0,6
12 55,5+1,9 55,4+2,7
33 S1,7+1,8 52,6426
CIEL*
12x33 57,7+3,9 53,8+2,3
12x43 55,3+4,3
12 9,0+1,4 6,2£1,0
33 5,740,8 10,7+1,3
CIE a*
12x33 7,5+1,1 7,412
12x43 6,01,1
12 1,4+0,4 2,7+1,0
Marmoriranost (ocenjena na 33 2,3+0,8 3,0+1,0
skali 1 do 10) 12x33 2,3+0,9 2,8+0,9
12x43 2,1+0,6
12 1,8+0,4 3,2+1,0
33 2,2+0,6 3,2+0,7
IMM, %
12x33 2,7+0,9 3,6+0,7
12x43 2,8+0,8
12 46,4+1,1 43,8414
33 432415 46,6+1,6
ENMK, %
12x33 459 £1,4 45,0+1,8
12x43 472424
12 16,1£1,1 14,9+1,3
33 17,3£1,5 12,3+£1,3
VNMK, %
12:33 16,2414 11,6+1,9
12x43 14,142,4
12 38,7406 42,4+1,5
33 40,0£1,3 41,6£2,9
NMK, %
12x33 39,0+1,3 43,8+1,7
12x43 39,6+2,0

Preizkus na kontrolni kmetiji zajema en turnus, na ostalih pa rezultat vsaj dveh ali ve¢ turnusov. IMM = intramuskularna mas¢oba; ENMK = enkrat
nenasi¢ene mas¢obne kisline; VNMK = veckrat nenasi¢ene masc¢obne kisline; NMK = nasi¢ene masc¢obne kisline. Vsi rezultati so izrazeni kot
povpredje * standardni odklon. / The experiment in the control farm includes one cycle, while at the other farms, the result represents the average of two

or more cycles. IMM = intramuscular fat; ENMK = monounsaturated fatty acids; VNMK = polyunsaturated fatty acids; NMK = saturated fatty acids. All
results are expressed as mean * standard deviation.
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meso) ali TCS (temno, ¢vrsto, suho meso), ki sta neustrezna za
nadaljnjo predelavo v trajne susene mesnine, e posebej TCS.
Subjektivna ocena barve mesa, izvedena na lestvici od 1 do 6,
je pokazala, da je bila barva pri razli¢nih genotipih med 2,6 do
3,7, kar je znotraj normalnih meja in kaze na primernost mesa
za predelavo v pr§ut. Marmoriranost mesa, ki je bila ocenjena
med 1,4 in 3,0 oziroma IMM med 1,8 in 3,6 %, predstavlja $e en
pomemben kazalnik tehnoloske kakovosti, ki je odvisen od nac¢ina
reje in genotipa. Cilj nase raziskave je bil dose¢i IMM nad 2,5 %,
kar je pomembno za dosego optimalnega okusa in teksture mesnih
izdelkov, zlasti pri préutu. Ta kriterij ni bil doseZen pri genotipih
12in 33. Rezultat za genotip 12 niugoden, saj je to zanimiva linija
(>selekcijski $kart«) za predelavo v priut, rezultat pri liniji 33 pa
povsem nepric¢akovan in kaze na to, da je bila linija s katero smo iz-
vedli poskus netipi¢na za to pasmo. Skupaj te lastnosti kazejo, kako
pomemben je vpliv genotipa za doseganje optimalne tehnoloske

Kontrolna kmetija: Kmetija 1
pH 24h i T |
harva |
L* I
a” o —
Mi!lll!l."fllul:lﬂ.‘tl r‘!-'n'r [__
AN [%5) 1 ]
EMMEK (%) T —
WNME (%) -
1Y LS S e— —
jod N3 3d e 0K 0 O LA *d 33 (i)
Kontrolna kmetija: Kmetija 2
pH 24h 1]
harva L ]
L= O
a® [ |
Marmoriranost (%) =]
MM (%) SE P
ENMEK (%) 1]
WNME (%) Sdic
WME (%) L]
LN odll <32 o2 <0 DR OO BN 16 2d 32 40 48
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Slika 3. Primerjava lastnosti kakovosti mesa glede na velikost
razlike med razli¢nimi rejski pogoji (rde¢a ¢rta > 0,8 pomeni
veliko razliko med kmetijami)

Figure 3. Comparison of meat quality traits based on the effect size
between different husbandry conditions (red line > 0.8 indicates a
significant difference between farms)

kakovosti priuta. Prehrana Zivali je predvsem klju¢ni dejavnik,
ki vpliva na ma$¢obno-kislinski profil oz. kakovost slanine. Vpliv
mas¢obno-kislinske sestave krme na kakovost nalozenih maséob
je povezan s prehrano. V nagem poskusu se je ma$¢obno-kislinska
sestava precej razlikovala glede na pogoje reje in razli¢ne genotipe.
Rezultati analize slanine v nasi raziskavi kazejo da je delez VNMK
bil zadovoljivih mejah za predelavo v priut saj je bil v povprecju
14,6 % (italijanski model pa dovoljuje do 15% linolne mas¢obne
kisline). Slanina zivali na kontrolni kmetiji je imela vi$jo vsebnost
VNMK in niZjo vsebnost NMK v primerjavi z zivalmi s kmetij 1
(slika 3a), 2 (slika 3b) in 3 (slika 3c). Vsebnosti VNMK in NMK so
zelo pomembne, saj lahko visja vsebnost VNMK poveca tveganje
zanezeleno oksidacijo ter posledi¢no negativen vpliv na kakovost
priuta (npr. slabsa tekstura, zarkost priuta, slabsa trajnost).

Primerjava med razli¢nimi genotipi v isti reji je razkrila po-
membne razlike v skoraj vseh lastnosti kakovosti mesa/slanine
(slika 4). Zivali genotipa 12 so imele bolj rde¢e meso, medtem ko
so zivali genotipa 12x33 ve¢jo marmoriranost in IMM. Po drugi
strani, so imele zivali genotipa 33 vi$ji pH 24h. Genotip 12x33
z vi$jimi vrednosti L¥, a*, ENMK ter ve¢jo marmoriranostjo in
IMM kaze na zelo primerno kakovost mesa/slanine. Skupaj te
lastnosti kazejo, kako pomemben je vpliv genotipa za doseganje
optimalne tehnologke kakovosti priuta.

Krizanci 12x43 so tudi imeli podobno kakovost slanine, saj so
pokazali najve¢jo vsebnost IMM in ENMK, ter najmanjso vseb-
nost VNMK. Njihovi rezultati kakovosti slanine so bili v skladu
z italijanskim modelom, kar potrjuje, da so ti krizanci vsekakor
dosegli zeleno raven kakovosti oziroma izkazali v danem preizkusu
najboljse rezultate skupaj z 12x33.

Nasi rezultati kazejo, da je za dosego optimalne tehnoloske
kakovosti mesa, ki je primerna za predelavo v vrhunske mesne
izdelke, potrebno natan¢no upostevanje rejskih in prehranskih
smernic, ter prilagoditev genotipov in pogojev reje specifi¢nim
potrebam kon¢nih izdelkov.

12 12x33 33
pH 24h | {m—
barva -
L* N
—
a* I
]
Marmoriranost (%) — —
IMM (%) o —
ENMK (%) -::
VNMK (%) [ —
NMK (%) I:_
24 -16 08 0.0 0.8 1.6 24

Slika 4. Primerjava kakovosti mesa glede na velikost razlike med
razli¢nimi genotipi (¢érna obarvanost pomeni negativno velikost
razlike v primerjavi s 1233; rde¢a ¢rta > 0,8 pomeni veliko razliko
med genotipi v isti reji)

Figure 4. Comparison of meat quality based on the effect size
between various genotypes (black shading indicates a negative
difference compared to 1233; red line > 0.8 indicates a significant
difference between genotypes within the same farming condition)
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4 ZAKLJUCKI

Tehnoloska kakovost mesa je klju¢nega pomena za proizvo-
dnjo priuta, zato je prilagajanje prehrane in rejskih praks nujno za
dosego optimalnega razmerja med mesnatostjo in ma$cobo ter za
izpolnjevanje industrijskih standardov in pri¢akovanj potro$nikov.
Rezultati nase raziskave so pokazali, da so krizanci slovenskega
rejskega programa primerni za pitanje na vedje teze, ob dobri
rastnosti in mesnatosti dajejo tudi ustrezno kakovost mesa. Skrb
za ustrezno surovino za predelavo v pr$ut pa bi bilo potrebno za-
gotoviti skozi celotno verigo od reje do predelave tako z ustrezno
izbiro pasme, prilagoditvijo krmnih strategij in skrbnim ravnanjem
z zivalmi pred/ob zakolu ter klavnimi trupi in stegni po zakolu.
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